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FICHA TÉCNICA

* opcional 
Los datos pueden diferir en función de las condiciones de instalación requeridas en la fase de contrato o de las especificaciones del cliente. Para conocer los datos correctos, consulte la placa ubicada en el interior del cuadro eléctrico.

DROP SYSTEM 300 / 400

Máquina dosificadora, se conecta a túnel de 
enfriamiento y recubrimiento, adecuada para 
realizar gotas de chocolate de distintas dimensiones 
y pesos hasta un mínimo de 2 gr por gota.

Se puede conectar a una temperadora TOP EX para 
ser alimentada de chocolate. La dosificación tiene 
lugar directamente en la banda transportadora del 
túnel de 300mm o 400 y está equipada con una 
válvula de 3 vías para una dosificación precisa de 
chocolate.

Interactúa con la pantalla táctil del túnel de 
enfriamiento para permitir la dosificación de 
chocolate y regulación de las resistencias.
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Características mecánicas
Dimensiones         [mm] (LxWxH) 1200x1260x1565
Peso          [kg] 100
Material en contacto con alimentos        inox AISI 304 L
Material de las juntas         PTFE
Capacidad del tanque         -
Nº de ruedas pivotantes        4

Características electricas 
Potencia total instalada        [kW] 1,4
Tensión de alimentación         [VAC] 220
Número de fases          1
Frecuencia          [Hz] 50 / 60
Tensión auxiliar         [Vdc] +24
Grado de protección         IP65
Conexión: enchufe industrial        16A - 3 poles

Características del sistema neumático 
Presión mínima de trabajo        [bar] 6 
Flujo minimo         [l/min] 80
Características del aire        filtrado, seco y libre de aceite 


