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Caracteristicas mecanicas

Dimensiones [mm] (LxWxH) 380x850x1470
Peso [kg] 137
Material en contacto con alimentos inox AISI 304 L
Material de las juntas PTFE
Capacidad del tanque [kg] 12
N° de ruedas pivotantes 4
Caracteristicas del sistema de refrigeracion
- Grupo de enfriamiento [Fr/h]900
Gas refrigerante R452A
Cantidad de gas refrigerante [g]500
Refrigerante (1,7
70 % agua, 30 % glicol sin fosfatos
Caracteristicas electricas
Potencia total instalada [kW] 1
Tension de alimentacion [VAC]400/220
Nimero de fases 113
Frecuencia [Hz] 50/ 60
Tension auxiliar [Vdc] +24
Grado de proteccién IP65
Conexion: enchufe industrial 16A-5 poles
Caracteristicas del proceso
Relacion de reductor de tanque 1:50
Revoluciones maximas del agitador [rpm] 27,6
Produccion por hora [kg/h] 55
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Mesa vibratoria calefactada a baja tension
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SELMI chocolate machinery

www.selmi-group.it
info@selmi-group.it

Tel: +390172479273
Fax: +3901/2477 814

Via Langhe 25,
12047 Pollenzo (CN)
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I dati possono differire in base alle condizioni di installazione richieste in fase di contratto o da specifiche del cliente. Per i dati corretti fare riferimento alla targa posta all'interno del quadro elettrico.




